
quintA-FEiRA, 09 dE novEmbRo dE 2023 9
ConCessão de LiCença

JBR inCoRPoRaçÕes LTda - cnpj nº 30.444.516/0001-
96, torna público que recebeu da Secretaria Municipal de Meio 
Ambiente - SEMAS, através do processo nº 14/332/2023 a 
licença de Instalação nº 0284 com validade até 27 de outubro 
de 2025, para atividade de Construção de galpão industrial 
para uso comercial - Rede de supermercado atacadista 
na Avenida joaquim da costa Lima nº 0 complemento Área 
B - Bairro piam em Belford Roxo.

Ingredientes

Modo de preparo

CREPE DE TAPIOCA 
(CREPIOCA)

1 ovo (é melhor tirar a pele 
da gema)/1 colher de polvilho 
doce (pode ser substituído 
por tapioca ou polvilho aze-
do)/1 colher de requeijão/1 
colher de água/1 pitada sal.

Bata todos os ingredientes 
em um mixer até obter uma 
consistência cremosa.
Despeje uma concha da mas-
sa numa frigideira levemente 
untada com margarina, tam-
pe e deixe dourar.
Recheie a gosto e dobre ao 
meio como um crepe.

Ingredientes

Modo de preparo

PIRÃO DE FRANGO

2 peitos de frango/1 ce-
bola/3 dentes de alho/2 
tomates/sal/caldo de 
frango/salsinha e ceboli-
nha/farinha de mandioca.

Desfie os frangos depois de 
cozidos.
não jogue a água que cozi-
nhou o frango.
Refogue a cebola, o alho, co-
loque o frango e faça o mo-
lho com os tomates, tempere 
com o caldo de frango, sal, 
cebolinha e salsinha.
coloque a água que está se-
parada para ferver.
Em um recipiente coloque a 
farinha de mandioca com um 
pouco de água.
Acrescente o molho de fran-
go na água fervendo.
Aos poucos engrosse com a 
farinha de mandioca que está 
separada.

Ingredientes

Modo de preparo

FRANGO DE PANELA DE 
PRESSÃO SEM ÁGUA

1 frango inteiro/1/2 cebola/
pimenta-do-reino (a gosto)/
cebolinha (a gosto)/salsinha 
(a gosto)/colorau (a gosto).

corte o frango em pedaços.
coloque em uma panela de 
pressão o frango e os ingredien-
tes, menos o colorau e cozinhe 
por 20 minutos em fogo alto.
Abra a panela com cuidado (não 
esqueça de tirar a pressão), co-
loque o colorau e uma pitada de 
sal.
cozinhe por mais 20 minutos, 
dependendo do seu fogão em 
fogo médio.

Ingredientes

Modo de preparo

BOLO DE 
COCA - COLA

6 ovos/1 latinha de coca - 
cola tradicional/2 xícaras de 
farinha de trigo/1 colher de 
sopa de fermento/2 xícaras 
de açúcar

primeiro abra a coca - cola 
e deixe alguns minutos 
aberta para perder o gás e 
não espumar muito na hora 
de bater
Bater as gemas com o açú-
car, misturar a coca - cola 
até dissolver bem
Depois é só misturar com o 
trigo, claras e fermento
Levar ao forno médio por 
aproximadamente 40 minu-
tos

AtoS ofIcIAIS

Câmara Municipal de nova iguaçu
EStADo Do RIo DE jAnEIRo

deCReTo LeGisLaTiVo nº 1.826 de  18 de oUTU-
BRo de 2023.

concede a Medalha de Mérito comendador Soares 
ao senhor Eduardo penha Ribeiro, acompanhada de 
diploma em pergaminho.

autor: Vereador Roberto Maciel Rebouças - DR. Ro-
BERtInHo

fAÇo SABER QUE A cÂMARA MUnIcIpAL DE noVA 
IGUAÇU-Rj, poR SEUS REpRESEntAntES LE-
GAIS, ApRoVoU E EU pRoMULGo o SEGUIntE 
DEcREto LEGISLAtIVo:

Art. 1º fica concedida a Medalha de Mérito comenda-
dor Soares, acompanhada de Diploma em pergami-
nho, ao Senhor Eduardo penha Ribeiro, consideran-
do o seu destaque no desenvolvimento da cidade de 
nova Iguaçu, como cirurgião Dentista e Empresário, e 
os relevantes serviços prestados à sociedade do Esta-
do do Rio de janeiro.

Art. 2º o presente Decreto Legislativo entra em vigor 
na data de sua publicação.

câmara Municipal de nova Iguaçu, 18 de outubro de 
2023.

EDUARDo REInA GoMES DE oLIVEIRA
presidente da câmara Municipal de nova Iguaçu

deCReTo LeGisLaTiVo nº 1.827 de  18 de oUTU-
BRo de 2023
Concede o Título Honorífico de Cidadania Iguaçuana 
ao senhor Welbert Silva peixoto.

autor: Vereador Roberto Maciel Rebouças – DR. Ro-
BERtInHo

fAÇo SABER QUE A cÂMARA MUnIcIpAL DE noVA 
IGUAÇU-Rj, poR SEUS REpRESEntAntES LE-
GAIS, ApRoVoU E EU pRoMULGo o SEGUIntE 
DEcREto LEGISLAtIVo:

Art.1º Fica concedido o Título Honorífico de Cidadania 
Iguaçuana ao senhor Welbert Silva peixoto, pelos re-
levantes serviços prestados à sociedade da cidade de 
nova Iguaçu.
Art.2º o presente Decreto Legislativo entra em vigor 
na data de sua publicação.

câmara Municipal de nova Iguaçu, 18 de outubro de 
2023.

EDUARDo REInA GoMES DE oLIVEIRA
presidente da câmara Municipal de nova Iguaçu

deCReTo LeGisLaTiVo nº 1.828 de  18 de oU-
TUBRo de 2023
Concede o Título Honorífico de Cidadania Iguaçuana 
ao senhor Koffi Djima Amouzou.

autor: Eduardo Reina Gomes de oliveira – DUDU 
REInA

fAÇo SABER QUE A cÂMARA MUnIcIpAL DE noVA 
IGUAÇU-Rj, poR SEUS REpRESEntAntES LE-
GAIS, ApRoVoU E EU pRoMULGo o SEGUIntE 
DEcREto LEGISLAtIVo:

Art. 1º Fica concedido o Título Honorífico de Cidadania 
Iguaçuana ao Doutor Koffi Djima Amouzou pelos rele-

vantes serviços prestados à sociedade da cidade de 
nova Iguaçu.
Art. 2º o presente Decreto Legislativo entra em vigor 
na data de sua publicação.

câmara Municipal de nova Iguaçu, 18 de outubro de 
2023.

EDUARDo REInA GoMES DE oLIVEIRA
presidente da câmara Municipal de nova Iguaçu

   deCReTo LeGisLaTiVo nº 1.829 de  18 de oU-
TUBRo de 2023
Concede o Título Honorífico de Cidadania Iguaçuana 
ao Senhor Sérgio Antônio dos Santos
autor: Vereador Roberto Maciel Rebouças – DR. Ro-
BERtInHo

fAÇo SABER QUE A cÂMARA MUnIcIpAL DE noVA 
IGUAÇU-Rj, poR SEUS REpRESEntAntES LE-
GAIS, ApRoVoU E EU pRoMULGo o SEGUIntE 
DEcREto LEGISLAtIVo:

Art.1º Fica concedido o Título Honorífico de Cidada-
nia Iguaçuana ao Senhor Sérgio Antônio dos Santos, 
pelos relevantes serviços prestados à sociedade da 
cidade de nova Iguaçu.

Art.2º o presente Decreto Legislativo entra em vigor 
na data de sua publicação.

câmara Municipal de nova Iguaçu, 18 de outubro de 
2023.

EDUARDo REInA GoMES DE oLIVEIRA
presidente da câmara Municipal de nova Iguaçu

Câmara Municipal de seropédica
EStADo Do RIo DE jAnEIRo

AtoS ofIcIAIS

Não jogue lixo nas ruas. 
A população agradece!

ATOS OfICIAIS


