
QUINTA-FEIRA, 14 DE DEZEMBRO DE 2023

CONCESSÃO DE LICENÇA
MGS FOLHEADOS E ACESSÓRIOS LTDA - CNPJ Nº 
17.083.860/0001-39, torna público que recebeu da Secretaria 
Municipal de Meio Ambiente - SEMAS, através do processo 
nº 14/0075/2022 a licença de Operação Nº 0996 com validade 
até 24 de novembro de 2025, para atividade de comércio 
varejista de artigo de joalheria na Avenida Benjamim Pinto 
Dias, 1130 loja 18 - Centro em  Belford Roxo.

8 ATOS OFICIAIS

Câmara Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAISIngredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

PICADINHO DE AVESTRUZ

400g de filé de aves-
truz picado/ 1 cenou-
ra média cortada em 
fatias finas/ 1 batata 
média cortada em fa-
tias finas/ 10 vagens 
cortadas em fatias fi-
nas/ 1 cebola peque-
na cortada em fatias 
finas/ 2 colheres de 
sopa de alho poró 
cortado em fatias fi-
nas/ 1 colher de sopa 
rasa de manteiga com 
sal/ 1 colher de sopa 
de azeite/ 2 colheres 
de sopa de sumo de 
limão
1/3 xícara de aceto 
balsâmico de fram-
boesa/ 1/2 xícara de 
água/ Sal e páprica 
picante a gosto

Em uma panela co-
loque a manteiga e o 
azeite, leve ao fogo 
alto
Coloque a carne e 
deixe-a dourar, de-
pois coloque o alho 
poró e a cebola, frite 
um pouco
Despeje os legumes 
fatiados e mexa para 
doura-los um pouco
Coloque a água, ace-
to balsâmico, páprica, 
limão e o sal
Cozinhe em fogo bai-
xo até secar toda a 
água
Sirva bem quente

JACARÉ À MODA RIO 
NEGRO

2 kg de rabo de jacaré/ 
2 copos de vinagre/ 4 
limões do tipo rosa/ 2 
cebolas/ 2 dente de 
alho/ 4 xícaras de fa-
rinha de trigo/ Sal a 
gosto/ 1/2 litro de óleo

Ingredientes

Modo de preparo

Corte a carne fresca 
do jacaré em tiras
Coloque em uma va-
silha refratária com vi-
nagre e 2 limões
Reserve por aproxi-
madamente 12 horas 
para aliviar o cheiro 
da carne
Tempere com sal, ce-
bola e alho batidos no 
liquidificador, misture 
os ingredientes, colo-
que-os em um saco 
plástico higienizado 
junto com a farinha de 
trigo para “empamo-
na-los”
Leve ao fogo o óleo e 
frite as tiras empamo-
nadas de jacaré
Por fim acrescente 1 
limão e sirva

Prefeitura Municipal de Iguaba Grande
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS
PROCESSO Nº 615/ 2023

MODALIDADE: Pregão Presencial nº 051 / 2023 - 
REMARCAÇÃO

OBJETO: Contratação de empresa especializada em 
manutenção preventiva e corretiva de equipamentos 
médico-hospitalares, odontológicos e de fisioterapia, 
em atendimento a Secretaria Municipal de Saúde do 
Município de Iguaba Grande / RJ.

DATA DE ABERTURA: 28 / 12 / 2023  
Hora: 10h             
TIPO: MENOR PREÇO GLOBAL 
FUNDAMENTO LEGAL: Leis Federais 8.666/93 e 
suas alterações, a Lei Municipal 1.546/09 Lei de Pregão 
nº 10520/2002. O Edital encontra se à disposição 
dos interessados para consulta e/ou retirada na sala 
da Comissão Permanente de Licitações, localizada 

na sede da PMIG, Rodovia Amaral Peixoto, 3399 – 
Cidade Nova, com a entrega de 02 resmas de papel 
A4, e no Portal Transparência da PMIG (www.iguaba.
rj.gov.br), a partir de 15 / 12 / 2023. 

Iguaba Grande, 13 de DEZEMBRO de 2023.
Hérique da Costa Corrêa

Pregoeiro

ATOS OFICIAIS

Câmara Municipal de Nova Iguaçu
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Contrato de manutenção preventiva e corretiva de 01(um) elevador 
hidráulico da marca TK Elevadores Brasil Ltda. com fornecimento de 

materiais, ferramentas, equipamentos e peças necessários à prestação dos 
serviços.  

Contrato nº: 006/2023 - CMNI.
Processo nº: 1459/2023.
Inexigibilidade: Artigo 74, I da Lei nº 14.133/2021.
Contratada: TK ELEVADORES BRASIL LTDA..
Prazo de Locação: 12 (doze) meses.
Início e Término: de 11/12/2023 à 10/12/2024.
Valor Global do Contrato: R$ 17.760,00 (dezessete mil, setecentos e sessenta 
reais).
Dotação: 3.3.90.39.00.00.00 – Outros Serviços de Terceiros – Pessoa Jurídica.
Assinatura do Contrato: 11/12/2023.
Empenho nº: 301/2023-01 .

Nova Iguaçu, 11 de dezembro de 2023.

EDUARDO REINA GOMES DE OLIVEIRA
Presidente

Termo Aditivo de Prazo do Contrato nº 011/2022 de manutenção preventiva 
e corretiva, com troca de peças de 54 (cinquenta e quatro) aparelhos de ar-

condicionado da sede desta Câmara.

Termo Aditivo de Prazo nº: 014/2023.
Processo nº: 1660/2023 - CMNI.
Contratado: RIO LASTEF COMÉRCIO DE MATERIAIS DE CONSTRUÇÃO E 
SERVIÇOS LTDA.
Prazo de Locação: 12 (doze) meses.
Início e Término: de 07/12/2023 à 06/12/2024.
Valor Global do Termo Aditivo: R$ 131.211,60 (cento e trinta e um mil, duzentos 
e onze reais e sessenta centavos).
Dotação: 3.3.90.39.00.00.00 – Outros Serviços de Terceiros – Pessoa Jurídica.
Empenho: 284/2023-01.
Assinatura do Termo: 07/12/2023.

Nova Iguaçu, 07 de dezembro de 2023.

EDUARDO REINA GOMES DE OLIVEIRA
Presidente 

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

PORTARIA Nº 1548 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2023.

O PREFEITO DO MUNICÍPIO DE PORTO REAL, NO USO DE SUAS ATRIBUIÇÕES 
LEGAIS.
                                                                                                          
                                                                                                           R E S O L V E:

Art. 1º - EXONERAR, a pedido, a(o) servidor (a) abaixo relacionado(o):

•	 EDUARDO UDINE RODRIGUES matricula 280/1, a partir de 12/12/2023, 
ocupante do cargo de Médico, do quadro permanente da Secretaria Municipal de 
Saúde, a vista do Processo nº 8366/23.

Art. 2º - Esta Portaria entra em vigor na data da sua publicação, revogando-se as 
disposições em contrário.

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito 

REPUBLICAÇÃO DECRETO Nº 2983 DE 12 DE DEZEMBRO DE 2023.

EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$ R$ 1.107.827,88

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com 
fundamento no artigo 41º, inciso I, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964, 
e tendo em vista a autorização constante do artigo 8º da Lei Municipal nº 850 de 21 
de Dezembro de 2022.

Decreta: 

Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ R$ 1.107.827,88 ( Um milhão 
cento e sete mil oitocentos e vinte e sete reais e oitenta e oito centavos) para aten-
der as programações constantes do Anexo I deste Decreto;

Art. 2º Os recursos necessários à execução do dispositivo no artigo anterior de-

correrão das anulações de dotações orçamentárias constantes do Anexo II deste 
Decreto, conforme disposto no artigo 43, parágrafo 1º, Inciso III da Lei Federal nº 
4.320, de 17 de março de 1964;

Art. 3º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as 
disposições em contrário.

Anexo I

Ficha Unidade  
Executora Funcional Programática Despesa Fonte Suplementação

0113 09.01.00 15.451.0150-2.639 4.4.90.51.00 1.705.0000 R$ 148.722,14

0128 09.01.00 15.452.0004-2.006 3.3.90.39.00 1.705.0000 R$ 135.376,19

0129 09.01.00 15.451.0150-2.639 4.4.90.51.00 1.500.0000 R$ 823.729,55

TOTAL R$ 1.107.827,88

Anexo II 

Ficha
Unidade Funcional

Despesa Fonte Anulação
Executora Programática

0132 09.01.00 15.451.0150-2.639 4.4.90.51.00 1.705.0000 284.098,33

0122 09.01.00 04.122.0129-2.521 3.3.90.39.00 1.500.0000 473.629,63

0111
09.01.00

15.451.0004-2.006
3.3.90.39.00
1.500.0000

350.099,92

TOTAL 1.107.827,88

Legenda: 
 Descrição da Fonte e Vinculo
1.500.0000 – Recursos não vinculados de Impostos
1.705.0000 – Transferência dos Estados Referente a Royalties do Petróleo e Gás 
Natural  

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

                                       

PORTARIA Nº 176 DE 13 DE DEZEMBRO DE  2023. 
EXONERAR SONICLEIDE ALVES PEREIRA, no cargo 
em Comissão de Assessor de Serviço, Símbolo AS, da 
Estrutura Legislativa da Câmara Municipal de Belford Roxo, a 
contar 01/12/23 conforme disposto na Lei n° 1615/2020.
PORTARIA Nº 177 DE 13 DE DEZEMBRO DE 2023. 
NOMEAR RAMIRO DOS SANTOS, no cargo em Comissão 
de Assessor de Serviço, Símbolo AS, da Estrutura 
Legislativa da Câmara Municipal de Belford Roxo, a contar 
01/12/23 conforme disposto na Lei n° 1615/2020.

Publique-se e Cumpra-se.
Belford Roxo, 13 de dezembro de 2023.

ARMANDINHO PENELIS
Presidente


