
QUINTA-FEIRA, 28 DE DEZEMBRO DE 2023

Mantenha a cidade limpa!
Não jogue lixo nas ruas. 
A população agradece!
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Prefeitura Municipal de Iguaba Grande
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

ATOS OFICIAIS

Câmara Municipal de Belford Roxo
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

ATOS OFICIAIS

Câmara Municipal de Nova Iguaçu
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

Prefeitura Municipal de Porto Real
ESTADO DO RIO DE JANEIRO

ATOS OFICIAIS

Ingredientes

Modo de preparo

PEIXE COM AÇAÍ

200 g de filé de pescada 
/ sal a gosto / pimenta a 
gosto / 1 xícara de fari-
nha de trigo / 1 xícara 
de ovos batidos / 1 xí-
cara de farinha de rosca 
/ óleo quente para fritar 
/ 500 g de polpa de açaí

Corte os filés de peixe 
em gurjões e tempere-
-os com sal e pimenta a 
gosto
Disponha a farinha de 
trigo, os ovos e a fari-
nha de rosca em reci-
pientes separados
Em seguida, passe cada 
pedaço de peixe na fa-
rinha de trigo, nos ovos 
e na farinha de rosca, 
nesta ordem
Aqueça bem uma fri-
gideira ou panela com 
óleo e frite os pedaços 
até que estejam doura-
dos
À parte, bata a polpa de 
açaí no liquidificador 
até que forme um cre-
me
Transfira a polpa ba-
tida para o recipiente 
em que será servida ou 
despeje sobre o peixe 
frito

FILÉ DE MERLUZA COM 
BATATA AO FORNO

8 filés de merluza
4 batatas cruas (em ro-
delas, sem casca)
1 pimentão (cortado 
em rodelas)
2 tomates (cortados em 
rodelas - as sementes 
ficam à preferência)
1 cebola (cortada em 
rodelas)
Molho de tomate de 
boa qualidade
Orégano
Azeite para untar

Ingredientes

Modo de preparo

Tempere os filés à seu 
gosto e reserve por 10 
minutos
Unta um refratário com 
azeite e faça uma ca-
mada de batata, em 
seguida arrume os filés 
sobre a batata
Acrescente a cebola, 
o tomate, o pimentão, 
orégano a gosto, regue 
com o molho de toma-
te (1/2 lata)
Cubra com o restante 
das batatas
Cubra com papel alu-
mínio e leve ao forno 
alto até que as batatas 
fiquem macias

Ingredientes

Modo de preparo

SOPA DE LENTILHA

1/2 kg de lentilha/ 
1/4 xícara (chá) de 
bacon picado/ 3/4 xí-
cara (chá) de cebola 
picada/ 1/2 dente de 
alho picado fino/ 3/4 
xícara (chá) de ce-
noura picada/ 3/4 xí-
cara (chá) de salsão 
picado/ 3/4 xícara 
(chá) de batata pica-
da/ 1 folha de louro/ 
2 cravos da índia/ 
Sal e pimenta do rei-
no a gosto/ /2 kg de 
salsicha

De véspera, escolha a 
lentilha, lave bem e po-
nha de molho em 2 1/2 
litros de água.
No dia seguinte, frite o 
bacon por 5 minutos, 
até que se desprenda 
toda a gordura.
Junte a cebola, o alho 
e os legumes e refogue 
durante 10 minutos, 
mexendo freqüente-
mente.
Acrescente à panela 
o louro e os cravos da 
índia.
Despeje a lentilha e a 
água em que ficou de 
molho na panela e tem-
pere com sal e pimenta 
do reino.
Abaixe o fogo e espere 
levantar fervura.
Depois, tampe a pane-
la e cozinhe, sempre 
em fogo brando, por 
50 minutos, quando a 
lentilha deverá estar 
macia.
Corte as salsichas em 
rodelas de 1,5cm de 
espessura.
Elimine o louro, os cra-
vos da índia.
Acrescente a salsicha 
à panela.
Misture bem e cozinhe 
por mais 15 minutos.
Polvilhe com salsa e 
sirva em seguida.

BUFETE

1 kg de chicharros 
frescos (atum)
Molho
4 colheres (sopa) e 
vinagre/ 2 gindun-
gos/ Sal 

Ingredientes

Modo de preparo

Lave, escame e tire as 
tripas do atum.
Leve a assar nas bra-
sas sem sal.
Depois de assados sir-
va com molho picante.
Molho
Pique a cebola muito 
miudinha.
Misture o sal e o gin-
dungo pisados e o vi-
nagre.
Misture bem e sirva.

AVISO DE LICITAÇÃO

Licitação nº: 002/CMNI/2023.
Requisitante: Secretaria Geral.
Modalidade: Pregão Presencial.
Tipo: Menor preço por item. 
Processo nº: 1.726/2023.
Objeto: Contratação de empresa especializada para a prestação de serviços tercei-
rizados de limpeza, asseio e conservação, com fornecimento de mão de obra e de 
equipamentos a serem utilizados na execução dessas tarefas, serviços de garçom, 
portaria, recepcionista, eletricista e bombeiro hidráulico, de acordo com as especifi-
cações do Edital e anexos, pelo prazo de 12 (doze) meses.
Retirada do Edital no site e na sede da CMNI: a partir de 02/01/2024.
Site da CMNI: http://www.cmni.rj.gov.br 
Entrega de envelopes: 12/01/2024 às 10:00 horas.
Realização da Licitação: 12/01/2024 às 10:00 horas.
Local da Licitação: Sala de Reuniões da Câmara Municipal de Nova Iguaçu, si-
tuada à Rua Prefeito João Luiz do Nascimento, nº 38 - 4º andar - Centro - Nova 
Iguaçu – RJ.
Horário: 9:00 às 17:00 horas.
Telefones: 2667-4124 / 2667-2409.
E-mail: cpl@cmni.rj.gov.br

Nova Iguaçu, 27 de dezembro de 2023.

ALESSANDRO JOSÉ DE OLIVEIRA MACHADO
Pregoeiro

Portaria nº 123/2023

PORTARIA N°  125, DE   27 DE  DEZEMBRO DE 2023.

O PRESIDENTE DA CÂMARA MUNICIPAL DE NOVA IGUAÇU-RJ, no uso de suas 
atribuições legais e regimentais RESOLVE: 

Art. 1º - DETERMINAR com fulcro no art. 10, da Lei nº 5.054, de 23 de novembro 
de 2022, a suplementação por anulação de crédito no valor de R$ 8.000,00 (oito mil 
reais) nos elementos de despesas descritos abaixo:
 
Por Anulação:
 

Programa de Trabalho E.D Ficha Fonte de Recurso Valor (R$)

01.031.5051.2071 4.4.90.52.00 15 15000000 8.000,00

 
 Por Suplementação:
 

Programa de Trabalho E.D Ficha Fonte de Recurso Valor (R$)

01.031.5051.2071 3.3.90.92.00 13 15000000 8.000,00

Art. 2º - Esta Portaria entrará em vigor na data da sua publicação.

Art. 3º - Ficam revogadas as disposições em contrário.

 Nova Iguaçu, 27 de dezembro de 2023.

Eduardo Reina Gomes de Oliveira
Presidente da Câmara Municipal de Nova Iguaçu

Homologação
Processo 8322/2023

Depois de cumpridas as exigências legais, HOMOLOGO  a adesão a Ata de 
Registro, que objetiva a execução de serviços técnicos necessários para im-
plantação física, implantação de procedimentos, operação e gestão continu-
ada de central de atendimento, atendendo a solicitação feita pela Secreta-
ria Municipal de Governo, no processo administrativo 8322/2023, à empresa 
ONE SOLUÇÕES DIGITAIS LTDA, CNPJ:32.318.631/0001-40, no valor de R$ 
561.390,00 (quinhentos e sessenta e um mil e trezentos e noventa reais).

Porto Real, 26 de dezembro de 2023.

Augusto César Serfiotis Rodrigues
Secretário Municipal de Governo

Homologação
Processo 8330/2023

Depois de cumpridas as exigências legais, Lei nº 8.666/93, HOMOLOGO o 
resultado da presente adesão de ata de registro, que objetiva a construção 
de muros de contenção, atendendo a solicitação feita pela Secretaria Muni-
cipal de Obras e Serviços Públicos,  no processo administrativo 83302023, 
à empresa Tetsul Itatiaia Terraplenagem Ltda Epp, CNPJ:10.623.659/0001-58, 
no valor de R$ 849.999,82 (oitocentos e quarenta e nove mil e novecentos e 
noventa e nove reais e oitenta e dois centavos).

Porto Real, 26 de dezembro de 2023.

Antônio Sebastião da Silva
Secretário Municipal de Obras e Serviços  Públicos

DECRETO Nº 2997 DE 27 DE DEZEMBRO DE 2023.

EMENTA: Abre Crédito Adicional Suplementar no valor de R$86.690,00 

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO REAL, no uso das suas atribuições, com 
fundamento no artigo 41º, inciso I, da Lei Federal nº 4.320, de 17 de março de 1964, 
e tendo em vista a autorização constante do artigo 8º da Lei Municipal nº 850 de 21 

de Dezembro de 2022.

Decreta: 

Art. 1º Fica Aberto crédito suplementar no valor de R$ 86.690,00 (Oitenta e seis mil 
seiscentos e noventa reais) para atender as programações constantes do Anexo I 
deste Decreto;

Art. 2º Os recursos necessários à execução do dispositivo no artigo anterior de-
correrão das anulações de dotações orçamentárias constantes do Anexo II deste 
Decreto, conforme disposto no artigo 43, parágrafo 1º, Inciso III da Lei Federal nº 
4.320, de 17 de março de 1964;

Art. 3º Este Decreto entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as 
disposições em contrário.

Anexo I

Ficha Unidade  
Executora Funcional Programática Despesa Fonte Suplementação

0030 13.01.00 10.302.0129-2.022 3.3.90.39.00 1.600.0000 R$ 86.690,00

TOTAL R$ 86.690,00

Anexo II 

Ficha
Unidade Funcional

Despesa Fonte Anulação
Executora Programática

0017
13.01.00

10.302.0129-2.022
3.1.90.04.00
1.600.0000

 R$            60.270,45 

0062 13.01.00 10.301.0129-2.529 3.1.90.11.00 1.600.0000  R$            26.419,55 

TOTAL  R$            86.690,00 

Legenda: 
 Descrição da Fonte e Vinculo
1.600.0000 – Transferências Fundo a Fundo de Recursos do SUS provenientes do 
Governo Federal - Bloco de Manutenção das Ações e Serviços Públicos de Saúde

Alexandre Augustus Serfiotis
Prefeito

PROCESSO Nº 1066 / 2023
MODALIDADE: Concorrência Pública Nº 010 / 2023

OBJETO: Contratação de empresa especializada 
em prestar serviços de Construção Civil, para 
CONSTRUÇÃO DA ESCOLA GESTÃO, que será 
localizada na Rua Engenheiro Neves da Rocha, S/N, 
São Miguel, Iguaba Grande, RJ.
DATA DE ABERTURA: 28 / 02 / 2024            Hora: 10h             
TIPO: MENOR PREÇO GLOBAL

PROCESSO Nº 1033 / 2023
MODALIDADE: Concorrência Pública Nº 011 / 2023

OBJETO: Contratação de empresa especializada em 
prestar serviços de engenharia e construção civil para 
a realização de obra de Reforma e Ampliação da 
Unidade de Pronto Atendimento de Iguaba Grande/
RJ – UPAIG, situada na Rua Profeta Elias, S/N°, 
bairro: Centro, Iguaba Grande/RJ.
DATA DE ABERTURA: 29 / 02 / 2024            Hora: 10h             
TIPO: MENOR PREÇO GLOBAL

FUNDAMENTO LEGAL: Leis Federais 8.666/93 
e suas alterações, a Lei Municipal 1.546/09 Lei de 
Pregão nº 10520/2002. Os Editais estarão à disposição 
dos interessados para consulta e/ou retirada na sala 
da Comissão Permanente de Licitações, localizada 
na sede da PMIG, Rodovia Amaral Peixoto, 3399 – 
Cidade Nova, com a entrega de 02 resmas de papel 
A4, e no Portal Transparência da PMIG (www.iguaba.
rj.gov.br), a partir do dia 19 / 01 / 2024. 

PORTARIA Nº 178 DE 27 DE DEZEMBRO DE  2023. 
TORNAR SEM EFEITO as portarias nº 168 de 30 de novembro 
de 2023 e a portaria nº 172 de 01 de dezembro de 2023.

Publique-se e Cumpra-se.
Belford Roxo, 27 de dezembro de 2023.

ARMANDINHO PENELIS
Presidente


